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       Dünyada gıdaya erişilebilirliğin arttırılması ve gıda güvenliğinin sağlanması, 
gıda üretiminde en önemli problemlerden biridir. MET ulusal ve uluslararası 
kazanım sağlayacak bir proje geliştirme amacı ile METWAVE MİKRODALGA 
kurutma ve sterilizasyon sistemlerini geliştirmiştir. Sanayi, Üniversite iş birliği ve 
TÜBİTAK desteğiyle geliştirilen MET MİKRODALGA sistemleri, modüler yapısı 
sayesinde uygulamanın tipine ve kapasitesine göre boyutlandırılarak, ihtiyaç 
sahibinin minimum maliyet ile yatırım yapmasına olanak sağlamaktadır. 

       MET MİKRODALGA gıda üretiminin dışında, organik ve inorganik her türlü 
malzemenin kurutulması ve sterilizasyonu için de kullanılabilmektedir

MET MİKRODALGA SİSTEMİNİN
DİĞER KURUTMA YÖNTEMLERİNE
GÖRE AVANTAJLARI
1. Mikrodalga sistemi modüler yapıdadır, 4 kW mikrodalga gücünden başlayarak ihtiyaç olan daha yüksek 
güçlere ulaşır (200 kW ve üzeri güçlere sorunsuz erişim imkânı vardır)

2. Mikrodalga dış ortamı ısıtmaz, sadece ürünün homojen bir şekilde ısınmasını sağlar. Ortamı ısıtma ihtiyacı 
olmadığı için önceden hazırlığa ve rejime girmeyi bekleme ihtiyacı yoktur, enerji ve zaman tasarrufu sağlar.

3. Modüler ve hibrit yapısı sayesinde ürüne özel bir kurutma profili yaratılmasına olanak verir.

4. Esnek, dijital kontrol sistemi ve yazılımı sayesinde ürün sıcaklıklarının hassas bir şekilde kontrol altında 
tutulmasını sağlar.

5. Geleneksel kurutma sistemlerinde, ürünün dıştan içe doğru ısı transferi ile kurutulması gerekir. Bu durum 
ürünün iç ve dış sıcaklıklarında farklılığa sebep olur. Buna bağlı olarak dış yüzeyde kararma ve görünüm 
değişikliği ile birlikte karamelleşme, ürün dokusunda farklılaşma gibi problemler oluşabilir. MET MİKRODALGA 
sistemi homojen ısıtma özelliği ile renk değişimi ve karamelleşme olmadan, ürünün besin değerleri ve 
vitaminleri korunarak kurutulmasını ve sterilizasyonunu sağlar. 

6. Toksin ve bakterileri azaltma ve yok etmede test sonuçları ile kanıtlanmış başarısı vardır. Larvaları öldürür, 
böcek oluşumunu engeller. Ürünün raf ömrünü uzatır.

7. Konveyör bandına entegre yıkama ve kurutma sistemi ile sürekli olarak kendini temizler. Her bir modülde 
bulunan erişim kapakları ile modül içi kolayca temizlenebilir.

T:+90 (232) 502 00 31
F:+90 (232) 380 06 38

www.metltd.net • info@metltd.net
Gülbahçe Mah. Gülbahçe Cad.

Tekno Park A12 35430 Urla / İZMİR


